
   Sans gluten         Végétarien
Ouvert tous les jours 12h à 14h30 et de 18h30 à 21h30 - Open everyday from 12am to 4.30pm and from 6.30 to 11pm

Origine des viandes : France/UK/USA - Meats from France/UK/USA
Carte sujette à modification / This menu may change according to seasons - Tarifs nets en Euros / Net rates in Euros - Service inclus / Service included

Plaisirs partagés
@juanaxpaseo #LifeatPaseo

A T OI, A MOI
Pimientos de Padrón	  	 9€
Padron chili 

Socca à la farine de pois chiches  	 8€
Typical provencal pancake with chickpea flour	

Houmous de betterave et feta  	 8€
Beetroot hummus and feta cheese 

Camembert crousti-fondant au lait cru                     19€
Crispy-melting camembert with raw milk	

Moules gratinées au beurre d’ail                            16€
Gratinated mussels with garlic butter	  

Slate méchouia 	 12€
Slate mechouia	

Petite friture - sauce tartare	                            8€
Fried small fishes - tartar sauce			 

Pissaladière aux oignons confits	 14€
Traditional pizza with candied onions and anchovy

Guacamole au citron vert et chips de maïs         17€
Homemade guacamole with lime and corn chips	

Croustillant d’artichaut frit, crème yaourt et tahini    17€
Crunchy artichoke, yoghurt and tahini cream	

Sardine à l’escabèche                                                    13€
Marinated sardines	

French dip sandwiches à la daube provençal         15€
French fip sandwiches with Provencal stew	

Plat du jour + Dessert + Café 25€
Dish of the day + Dessert + Coffee

LUNCH BREAK
Plat du jour + Café 19€
Dish of the day+ Coffee

ON SE LAISSE T ENT ER ? (20cl)

Sparkling Sweet	
Lillet blanc, sirop de rose, jus de cranberry, limonade
White Lillet, rose syrup, cranberry juice, limonade	

Hammam Istanbul	
Gin 44, sirop de thé hammam, cranberry, citron vert
Gin 44, hamman tea syrup, cranberry, lime
		
Albufeira	
Porto blanc, Rhum Havana 3 ans, jus de mangue et 
de fraise, sirop de piment, citron vert
White Porto, Havana 3 years old Rhum, mango and straw-
berry juice, chili syrup, lime

Mont Ida	
Vodka Guillotine, ginger beer, sirop de verveine,
purée de framboise, citron vert
Guillotine Vodka, ginger beer, vervain syrup, raspberry 
puree, lime

Old Storm	
Cynar, ginger ale, purée de framboise et de fraise, 
citron vert, romarin
Cynar, ginger ale, raspberry and strawberry puree, lime,
rosemary

Padova	
Aperol, Champagne, orange, citron vert, menthe, 
cassonade
Aperol, Champagne, orange, lime, mint, brown sugar

14€



LIT T LE F INGERS
Emincés de poulet croustillant. Frites                        12€
Crispy chicken strips. French fries	

Cannelloni de boeuf aux pignons,                         14€
sauce tomate basilic
Beef cannelloni with pine nuts and tomato basil sauce

T IRAMISURPRISE
Tiramisu arabica, fruits rouges, limoncello	
Coffee, red fruits, limoncello tiramisu	
	
Collection de pâtisseries	
Pastries collection	

Boule de glace	 3€ 
Fraise, framboise, citron, coco, vanille, chocolat, pistache, 
caramel beurre salé, noisette
Scoop of ice cream - Strawberry, raspberry, lemon, coco, 
vanilla, chocolate, pistachio, salted butter caramel , hazelnut	
	
Supplément sauce chocolat ou coulis de fruits	 2€ 
ou chantilly	
Chocolate sauce or fruits coulis or whipped cream supplement	

9€

BAS LES PAT T ES !
	
Parmigiana d’aubergine  	 22€
Eggplant Parmigiana	
		
Tartare de boeuf, frites artisanales et salade       27€
Beef tartare, homemade French fries and salad	

Cannelloni de boeuf aux pignons,                             26€
sauce tomate au basilic
Beef cannellonis with pines, tomato and basil sauce	

Ceviche de loup aux fruits exotiques,                       24€
frites artisanales
Sea bass ceviche with exotic fruits, French fries	

Tagliata de boeuf, sauce vierge aux olives                      27€
salade et copeaux de parmesan
Beef tagliata with olive sauce, salad and parmesan shavings	

Piperade de poivrons aux oeufs énervés                     18€
Candied sweet peppers and poched eggs	

Conchiglioni courgette ricotta                                       26€
éclats de pistache et crème de mozzarella
Conchiglioni zucchini ricotta, pistachio slivers
and mozzarella cream	

   Sans gluten         Végétarien
Ouvert tous les jours 12h à 14h30 et de 18h30 à 21h30 - Open everyday from 12am to 4.30pm and from 6.30 to 11pm

Origine des viandes : France/UK/USA - Meats from France/UK/USA
Carte sujette à modification / This menu may change according to seasons - Tarifs nets en Euros / Net rates in Euros - Service inclus / Service included

SE MET T RE AU V ERT
Salade niçoise 	                                                   26€
Nicoise salad with tuna	

Poke bowl Paseo                                                                                  27€
quinoa, thon frais mariné, avocat, grenade, crudités,
fruits de saison, vinaigrette soja et huile de sésame
Quinoa, marinated tuna, avocado, pomegrante,
raw vegetables, seasonal fruits, soy and sesame oil vinaigrette

Salade César au poulet croustillant	 26€
copeaux de parmesan, croûtons aillés & filet d’anchois	
Cesar salad with crispy chicken, parmesan shavings, 
garlic croutons & anchovy filet	



UNE PET IT E MOUSSE (33cl)

Bière du Comté Ambrée, Corona, Fada IPA,
Colomba Blanche, Heineken, Leffe Brune	

7€

ROSE	
Provence F.M.R Fruité et gouleyant	
Provence Roseline Prestige Long et fruité	
Provence UP	

BLANC	
Provence Lou Blanc Idéal pour l’apéritif	
Provence Roseline Prestige Blanc de caractère	

Bourgogne J.Drouhin Chardonnay de référence	
Australie Olive’s Grove	
Côteaux du Lyonnais Traboules Chardonnay	

ROUGE	
Val de Loire Sancerre Pinot de caractère	
Vin de Seyssuel Chapoutier Grande Syrah	
Bordeaux Maucaillou	
Espagne Ribeira del Duero tannique et puissant	
Croez-Hermitage Référence du Rhône ♥	

V INI, V IDI, V ICI

	       Verre (12cl)	             50cl		   75cl		  150cl
6€ 29€

25€

25€
8€ 29€

52€
9€ 46€

8€ 35€

25€ (37.5cl)

42€
46€8€

LES BULLES
			   Verre (12cl)     75cl     150cl

Champagne de vigneron	

Champagne Deutz Classic	

Champagne Veuve Clicquot	

Champagne Dom Perignon 2009	

Moscato d’Asti	

Prosecco	

14€ 85€

95€

36€

8€ 48€

180€

CIDRE BIO
			   Verre (12cl)    75cl    

Cidre nature du Val d’Aoste	

Cidre champêtre Julien Thurel	

10€ 60€

8€ 55€

50€

7€ 33€

115€

500€

8€ 42€

9€ 46€ 90€
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JUST E POUR L’APERO (7cl)

Lillet blanc, Campari	, Pastis, Ricard, Suze,
Martini blanc, dry, rouge	

8€



BOOST ER 
Malongo - Bio et labélisés commerce équitable

Malongo - Organic and labelled fair trade

CAFES ESPRESSO	 4€

Arabica de Colombie subtil et léger	
Subtle and light Arabica from Colombia	  

Moka d’Ethiopie puissant et racé
Powerful and racy mocha from Ethiopia

Deca Acqua	  

Café américain	 5€
American coffee

Double expresso, Cappuccino	 6€

Latte macchiato, Ice coffee                                      8€

RELAX
Thé noir - Breakfast, Earl Grey, Darjerling	
Black tea	

Thé vert - Long jin, Hammam, Jasmin	
Green tea	

Infusion - Camomille, Tilleul, Verveine, Booibos des Vahinés
Infusion - Chamomile, Lime, Verbena, Booibos of the Vahines

RET OUR AUX SOURCES 
Vittel, San Pellegrino	 (50cl) 5€

Acqua Panna, San Pellegrino	 (75cl) 8€

SO F RESH (33cl)

Infusions glacées bio
Organic iced teas

Thé vert Meneau Green tea Meneau	

Pétillante citron vert Sparkling lime	

Framboise, menthe, pomme Raspberry, mint, apple	

Passion, baie de timut, pomme Passion fruit, timut bay, apple

Citron vert, gingembre, pomme Lime, ginger, apple	

6€

SODAS
Coca-Cola, Coca-Cola zero (33cl)	

Orangina (25cl)	

Fever tree ginger ale (25cl)	

Fever tree ginger beer (25cl)	

Fever tree tonic (25cl)	

6€

5€
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SW EET DESIRE (20cl)

Detox	
Jus de pomme, sirop de verveine, gingembre,
citron vert, menthe, eau gazeuse
Apple juice, vervain syrup, ginger, lime, mint, sparkling water	

Rosalita	
Sirop de rose, framboises fraîches, concombre, limonade 
Rose syrup, fresh raspberries, cucumber, limonade

From the South	
Jus de cranberry, pamplemousse, sirop de lavande, tonic
Cranberry juice, grapefruit, lavanda syrup, tonic

10€


